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ALL DAY  ITALIAN FOOD
KANAALSTRAAT 31 LISSE

SINDS 1984

FOOD MENU
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| APERITIVI

PANE DELLA CASA 7.0
vers huisgemaakt brood met pesto geserveerd
met tomaten-tapenade en Parmezaanse kaas

FOCACCIA PARMIGIANO 8.5

versgebakken met olijfolie, zeezout, Italiaanse

kruiden (licht pittig) en Parmezaanse kaas

PECORINO 8.0

60 dagen gerijpte schapenkaas uit Sardinié

geserveerd met walnoot en truffelhoning

OLIVE 6.0

huisgemarineerde Siciliaanse groene olijven

| BRUSCHETTA |

versgebakken toast in heerlijke variaties

POMODORI P/ST. 4.6
met pomodori trostomaten, ui, pesto
en verse basilicum

SALMONE P/sT. 5.2

met Noorse gerookte zalm, rucola, mascarpone,

dilledressing en citroen

PROSCIUTTO E BUFALA P/ST. 5.2

met stracciatella di bufala (D.0.P), Prosciutto

di Parma, pomodori trostomaat en verse basilicum

BRUSCHETTA MISTO 15

Heerlijk om te delen: Proeverij van de drie

bovenstaande bruschetta's

CREMA DI POMODORO

huisgemaakte Italiaanse tomaten-roomsoep

geserveerd met brood

8.5

| ANTIPASTI |

ANTIPASTO MISTO vanar 2 pes. P.P. 15

proeverij van Italiaanse kaas, vis en vleeswaren geserveerd met brood

SALMONE AFFUMICATO 14.5

gerookte Noorse zalm met cherrytomaten, rode ui, kappertjes, Parmezaanse kaas,

rucola, dille dressing en citroen

CARPACCIO DI BRESAOLA 135
dungesneden Bresaola (gedroogde ossenhaas) met pijnboompitten, gedroogde tomaten,

pesto, cherrytomaten, Parmezaanse kaas en rucola

BURRATA DI CAMPANA 135
burrata di bufala (D.0.P) it de regio Campana met cherry trostomaten, balsamico-creme en basilicum olie

geserveerd met versgebakken toast - TIP: heerlijk met extra ‘Prosciutto di Parma’ +4.5

o@/ﬂ'@ ganger menu
ELKE MAANDAG " DONDERDAG
BRUSCHETTA POMODORI+

PIZZA OF PASTA mm +
TIRAMISU OF CHEESECAKE




| CIABATTA |

TOT 16:00UUR.

Versgebakken huisgemaakte broodjes

MOZZARELLA 95
mozzarella, huisgemaakte gedroogde tomaten,
pesto en verse basilicum

ROMANOS 9.5
Gouda kaas, salami, chorizo, ingelegde paprika,

pesto en verse basilicum

VEGETARIO 9.5

mozzarella, gorgonzola, Gouda kaas,
ingelegde paprika, pesto en rucola

CORTONA 9.5

Boeren beenham, Gouda kaas, Pomodori trostomaat,
rucola en truffel-créme

PROSCIUTTO 95
Prosciutto di Parma, mozzarella, Pomodori trostomaat,
rucola, Parmezaane kaas en balsamico-créme

BRESAOLA 9.8
dungesneden Bresaola (gedroogde ossenhaas),
pijnboompitten, gedroogde tomaten, pesto,
Parmezaanse kaas en rucola

BRESAOLA DI TARTUFO 9.8
dungesneden Bresaola (gedroogde ossenhaas),
pijnboompitten, Pomodori trostomaat,

Parmezaanse kaas, truffel-creme en rucola

POLLO 9.8

huisgemaakte gemarineerde kippendij,
mozzarella, ui, pesto en tomatensaus

| INSALATA |

PORCHETTA 9.8
Italiaanse gekruide ham, Provolone kaas, Pomodori
trostomaat, truffelchampignons, Parmezaanse kaas,
pesto, rucola, balsamico-créme

PASTRAMI 9.8
dungesneden runderpastrami, Provolone kaas, ui,
rucola, augurk, mosterd-créme

GEZOND 9.5

Gouda kaas, boeren beenham, paprika, Pomodori
trostomaat, komkommer, pesto en slamelange

SALMONE 9.8

Noorse gerookte zalm, dilledressing,
Parmezaanse kaas en rucola

TONNO 9.5

huisgemaakte tonijnsalade, ingelegde paprika,
dilledressing en rucola

NORMA 9.8

gegratineerde aubergines uit de oven met mozzarella,
gorgonzola, Pomodori trostomaat, rode ui,
tomatensaus, rucola en Parmezaanse kaas

CALABRIA 9.8
Spianata piccante, Provolone kaas, rode ui,
Pomodori trostomaat, stracciatella en verse basilicum

Al onze salades worden geserveerd met brood

INSALATA CAPRESE

14.5

gemengde salade met burrata di bufala (D.0.P), Prosciutto di Parma,
cherry trostomaat, komkommer, basilicum en balsamico-creme

INSALATA SALMONE

16.5

gemengde salade met gerookte Noorse zalm, cherry trosmaat, rode ui,

komkommer, dille, kappertjes, Parmezaanse kaas en italiaanse vinaigrette

INSALATA BRESAOLA

16.5

gemegde salade met dungesneden Bresaola (gedroogde ossenhaas), gedroogde tomaten,

pijnboompitten, cherry trostomaat, Parmezaanse kaas en truffel-creme

H

SIDESALAD MISTA

kleine gemengde salade voor erbij

6.0




| PASTA |

VANAF 12:00UUR.

Al onze pasta wordt geserveerd met Parmezaanse kaas en brood

TAGLIATELLE ALLA BOLOGNESE 17.5
de klassieke huisgemaakte gehaktsaus [MENU]

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 17

roomsaus met gebakken spekblokjes, Parmezaanse
kaas, ei en basilicum

PENNE ALLA CALABRESE 18
tomatensaus met 'nduja (pittige salami uit Calabrié),
ui, cherrytomaten afgemaakt met stracciattela di

bufala en basilicum

PENNE CON POLLO PICANTE 18
tomatensaus met huis gemarineerde kippendij,
ui, huisgemaakte 'sambal; mascarpone en verse

basilicum (pittig)

TAGLIATELLE AL SALMONE 18.5

roomsaus met gerookte Noorse zalm, Parmezaanse-

kaas, kappertjes en rucola

TAGLIATELLE GAMBERETTI 19
in olijfolie gebakken garnalen met knoflook,

rode peper, Italiaanse kruiden, rucola en citroen
(licht pittig)

PER BAMBINI

PASTA BAMBINO 9.0

kinderportie spaghetti of penne met

tomatenroomsaus en Parmezaanse kaas

PIZZA BAMBINO 9.0

kinderformaat pizza standaard

geserveerd als ‘Margherita’

TAGLIATELLE ALLA BOSCAIOLA 18
roomsaus met Italiaanse gekruide ham,
truffelchampignons afgemaakt met rucola en

balsamico créme

RAVIOLI SPINACI AL POMODORO  16.5

gevuld met ricotta en spinazie in een

Napolitaanse tomatenroomsaus en basilicum [MENU]

RAVIOLI SPINACI BURRO E SALVIA  16.5

gevuld met ricotta en spinazie in een roombotersaus

met verse salie, cherry trostomaat en walnoot [MENU]

RAVIOLI TARTUFO CON FUNGHI 17.5

gevuld met truffel creme in een roomsaus
met gebakken champignons

RAVIOLI TARTUFO CON 18.5
PROSCIUTTO E GORGONZOLA

gevuld met truffelcreme in een gorgonzola-roomsaus

afgemaakt met Prosciutto di Parma en rucola

PASTA DELLO CHEF 18

maandelijks wisselend pasta van de chef [MENU]

PIATTI DEL FORNO

LASAGNA 17.5

de klassieker gevuld met rundergehakt

MELANZANA ALLA PARMIGIANA  17.5
gegratineerde aubergines uit de oven met
mozzarella, basilicum, tomatensaus en

Parmezaanse kaas [MINU]

HEEFT U EEN ALLERGIE? MELD HET ONS.




| PIZZA |

MARGHERITA 135

tomaten, fior di latte, basilicum en oregano

QUATTRO STAGIONI 17.5

tomaten, fior di latte, ham, salami, paprika,
champignons en oregano [MeNy]

QUATTRO FORMAGGI 17.5

tomaten, fior di latte, gorgonzola, provolone,

Parmezaanse kaas en oregano

ROMANOS 17.5

tomaten, fior di latte, salami, chorizo, paprika en

oregano [MENU]

RUSTICA 17.5
tomaten, fior di latte, salami, ham, ei en oregano

[meny]

DIAVOLA 17.5

tomaten, fior di latte, spianata piccante,

pepperoni, ui, jalapefio pepers en oregano [MENU]

TONNO 17.5
tomaten, fior di latte, tonijn, rode ui en oregano

SALMONE 18.5

tomaten, fior di latte, Noorse gerookte zalm, rode ui,

kappertjes, rucola en Parmezaanse kaas

ALLA PARMIGIANA 17.5

tomaten, fior di latte, gebakken aubergine,

Parmezaanse kaas, verse basilicum en oregano

VERDURE 17.5
tomaten, mozzarella, cherry trostomaten,
champignons, paprika, rode ui, Parmezaanse kaas,
rucola en oregano

CAPRESE 16.5

tomaten, fior di latte, cherry trostomaten, pesto,
verse basilicum en oregano

ROMANOS 17.5

fior di latte, ham, salami, paprika en gebakken
champignons

TONNO 17.5

fior di latte, tonijn, rode ui, kappertjes en
tomatensaus

PROSCIUTTO E GORGONZOLA 18.5

fior di latte, Prosciutto di Parma, gorgonzola en
gebakken champignons

SPECIALE

BRESAOLA 18.5
tomaten, fior di latte, dungesneden Bresaola
(gedroogde ossenhaas), pijnboompitten, gedroogde
tomaten, rucola en Parmezaanse kaas

CALABRESE 16.5

tomaten, fior di latte, 'nduja (pittige worst uit Calabrié),

verse basilicum en oregano [MEN]

POLLO 18.5
tomaten, fior di latte, huisgemaakte gemarineerde

kippendij, ui en oregano

EMILIANA 18.5

tomaten, fior di latte, Prosciutto di Parma, rucola,

Parmezaanse kaas en oregano

PORCHETTA 18.5

tomaten, fior di latte, Italiaanse gekruide ham, artisjok,

rucola, Parmezaanse kaas en balsamico-créme

BRESAOLA DI TARTUFO 18.5
tomaten, fior di latte, dungesneden Bresaola
(gedroogde ossenhaas), cherry trostomaten, rucola,

Parmezaanse kaas en truffel-creme

GAMBARETTI 19

tomaten, fior di latte, in knoflookolie gebakken
garnalen, Italiaanse kruiden, cherry trostomaten,

rode ui en peterselie

PIZZA DELLO CHEF 18
Maandelijks wisselende pizza van de chef

| CALZONE |

VANAF 12:00UUR.

POLLO 18.5

fior di latte, huisgemaakte gemarineerde
kippendij, ui en tomatensaus

VEGETARIANA 17.5
fior di latte, ui, gebakken champignons, aubergine,
paprika, olijven en tomatensaus




| DESSERT |

TIRAMISU 7.5

overheerlijke huisgemaakte klassieker

SOUFFLE AL CIOCCOLATO 8.5

warm chocoladetaartje hard van buiten, zacht van

binnen geserveerd met een bolletje vanilleijs

NEW YORK CHEESECAKE 6.5

met een compote van roodfruit

GELATO PER BAMBINI 6.0
voor de kids: vanille ijs met aardbeien-of
chocoladesaus en spikkels

AFFOGATO 6.0

vanilleroomijs overgoten met espresso

- met een glaasje Amaretto? + 3.5

CANNOLI 3.8

Koek van gekarameliseerde noten
gevuld met witte chocolade creme

DOLCE MISTO 18.5

Proeverij van onze desserts

(2 a3pers.)
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SGROPPINO 9.0

Italiaanse cocktail ambachtelijk bereid

met vodka, prosecco en citroenijs

ESPRESSO MARTINI 9.5

Heerlijke afterdiner cocktail met

Creme de Café, vodka en espresso.

GIN & TONIC 9.5

Tanqueray London Gin,

San Pelegrino Tonica en limoen

| DIGESTIVI |

(" CAFFE LIQUORE |

LIMONCELLO 45 ESPRESSO CORRETTO 45

SAMBUCCA 45 met een scheutje Sambucca of grappa

GRAPPA DI BARBERA 4.9 met Amaretto en slagroom

VECCHIA ROMAGNA 45

AMARETTO 45 IRISH ICOFFEE 8.0
met whiskey en slagroom

LICOR 43 45

JAMESON 45 SPANISH COFFEE 8.0

met 'Licor 43" en slagroom

—thaltoua

.




